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	Regulamin VIII Festiwalu Kulinarnego 
§ 1. 
Postanowienia ogólne 
1. Organizatorem VIII Festiwalu Kulinarnego „Jajecznego zawrotu głowy”                                      (dalej „Konkurs”) jest Zespół Szkół w Żarkach ZDZ w Katowicach, ul. Sosnowa 2, Żarki – zwany dalej Organizatorem.
2. Uczestnikami Konkursu mogą być dwuosobowe drużyny uczniów klasy VIII szkoły podstawowej – zwanymi dalej Uczestnikami.

3. Daną szkołę może reprezentować jedna drużyna wraz z opiekunem.
4. Każdej drużynie może towarzyszyć maksymalnie czteroosobowy zespół kibiców. 

5. Regulamin określa zasady udziału w Konkursie oraz warunki uczestnictwa.                                     
6. Konkurs prowadzony jest w Zespole Szkół w Żarkach ZDZ w Katowicach. 

7. Konkurs odbędzie się w dniu 10.03.2020r. od godz. 900.  
8. Regulamin stanowi podstawę Konkursu i określa prawa i obowiązki jego Uczestników.

§2.
Uczestnictwo w Konkursie
1. Uczestnictwo w Konkursie jest nieodpłatne.
2. W przypadku naruszenia warunków Regulaminu Konkursu Organizator może wykluczyć Uczestnika z Konkursu. 

3. Decyzja Organizatora jest ostateczna.

§ 3.
 Zasady Konkursu
1. Aby wziąć udział w Konkursie należy w terminie do 28 lutego 2020r. do godz. 14.00 dokonać zgłoszenia Uczestników do Konkursu telefonicznie (34 314-80-99) lub drogą                  e-mailową (s-zarki@zdz.katowice.pl).

2. Spośród opiekunów Uczestników konkursu zostaną wylosowane dwie osoby, które wejdą w skład komisji.

§ 4.
Zasady wyłaniania zwycięzców
1. Zadanie konkursowe polega na przygotowaniu  trzech różnych  potraw z jajek, według własnego pomysłu.
2. Każda drużyna musi podać trzy potrawy z jajek: 
a) pierwsza wersja to sałatka z jajek,

b) druga – jajka faszerowane,

c) trzecia – dekoracja z jajek.
3. Niezbędne surowce  i materiały zabezpiecza Organizator konkursu.
4. Składniki , które uczestnicy będą mieli do dyspozycji na stanowisku pracy:
a) Jajka gotowane na twardo 15 szt.

b) Warzywa gotowane:
· Marchew
· Burak

c) Pozostałe składniki:

· Papryka czerwona, żółta, zielona,
· Szczypiorek

· Oliwki ciemne i jasne

· Ogórek zielony

· Ogórki konserwowe
· Rzodkiewka 

· Pomidory koktajlowe
· Cebula czerwona i biała

· Ser biały twarogowy

· Ser żółty

· Majonez

· Keczup

· Sałata (różne rodzaje)

· Salami

· Plastry szynki konserwowej 

· Groszek konserwowy

· Kukurydza

· Bazylia

d) Przyprawy

· Sól

· Pieprz

· Ziele angielskie

· Olej 

· Papryka w proszku

· Sok z cytryny

5. Czas przygotowania potraw konkursowych wynosi 90 minut.

6. Przekroczenie czasu przeznaczonego na wykonanie zadania konkursowego karane będzie punktami ujemnymi (1 minuta =  -2 punkty karne)

7. Nie zezwala się na stosowanie:

· własnych produktów,

· przygotowanych wcześniej dekoracji i dodatków.

· przygotowanych wcześniej potraw lub ich elementów.

8. Pomoc z zewnątrz w czasie konkursu jest 
9. niedozwolona.

10. Jury ocenia przebieg przyrządzenia potraw i efekt końcowy.

11. Ocenie podlega m.in.:

· dobór składników,
· smak,

· kolorystyka,
· pomysłowość,

· dekoracja,

· czystość wykonania,

· sposób podania.
12. W skład jury wchodzi trzech przedstawicieli Organizatora oraz dwie osoby wylosowane spośród opiekunów uczestników konkursu. 
§ 5.
Nagrody
1. Komisja konkursowa wyłoni zwycięzców i nagrodzi pozostałych uczestników. 
2. Zwycięzcy zostaną ogłoszeni tego samego dnia. 

3. Trzy pierwsze zwycięskie zespoły otrzymają statuetki.

4. Zwycięzcy zostaną również ogłoszeni na stronie internetowej oraz stronie na Facebooku Organizatora oraz w prasie lokalnej.
§ 6.
Postanowienia końcowe
1. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany postanowień niniejszego Regulaminu Konkursu w przypadku istotnych zdarzeń, które mają wpływ na organizowanie Konkursu.

 Organizator Konkursu
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